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Hauptsuppe [ Hauptspeise §  Nachspeise Salat / Sticks
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o Kohlrabicremesuppe &

§ Kohlrabicremesuppe ® ] Kasespatzle *»“ mit BIO- BIO-Apfelmus Rote-Beete-Salat ° mit
mit BIO-Kohlrabi . mit BIO-Kohlrabi | Eierspatzle, BIO-Milch und BIO- oder BIO-Apfelwiirfel *
mit Wirtebrot ** Sahne wahlweise mit BIO- Obst der Saison
K © Rostzwiebeln

W,
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B Fischfrikadelle *““®¢ mit Salzkartoffeln

GrieBnockerlsuppe GrieRpudding **#

mit BIO-Gemiiseeinlage [ und wahlweise Remoulade *"“%"/ > oder
mit Vitalsemmel *2%2* ‘ oder BIO-Curry-Dip & Obst der Saison
g oder
~ . Salzkartoffeln m BIO-RahmgemUsgk

walcg,i

Karottensticks mit
BIO-Cocktail-Dip &

Schlemmercreme
Straciatella &

Lasagne ,Bolognese
mit BIO-Bolognese

Pastinakencremesuppe ® Pastinakencremesuppe ®
mit BIO-Pastinaken mit BIO-Pastinaken mit

-~

Backerbsen **“# und oder N oder
Q . 1,c8,i a Q
Dinkel-Roggen- Gemiiselasagne ° mit BIO- Obst der Saison
\ a2,a3 \

Vollkornbrot Gemuse und BIO-Tomatensolle

o

Hahnchenschenkel mit v | BIO-Naturjoghurt mit

Kartoffelspalten und Ketchup BIO-Honig ®

oder oder

= American Pancakes %8 mit Obst der Saison
Marmelade oder Nutella " N N

Kartoffelcremesuppe ®
mit Wiener Wurstchen
238 ynd Semmel *

alcg al,cg

Gurken-Mais-
Salat mit BIO-Mais und
BIO-Joghurtdressing ®

Kartoffelknédel mit BratensoRe '
& oder
Kartoffelknodel mit RahmsoRe &

sBackerbsensuppe # Backerbsensuppe
U it BIO-Dinkel- i mit BIO-Dinkel-
s B Backerbsen | Backerbsen mit Semmel
§10.10.2025 E

3 N
R N s ity

Hausgemachter BIO-
Brombeerenquark 8
oder

Obst der Saison

"
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Allergene 2: » Zusatzstoffe:

%3 Allergene 1: Beschreibung:

13 (a)Gluten (a1) Weizen (a2) Dinkel Y (1) mit Farbstoff

p.  (b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste % (2) mit Konservierungsstoffen ‘ = Geflugelfleisch

% (c)Eier (d) Fische (a5) Hafer 5 (3) mit Antioxidationsmitteln

& Efe)) S:;:S:::en (h1) Mandeln &} (4) mit Geschmacksverstarker A = schweinefleisch

v - (h2) Haselnusse = (5) geschwefelt (6) geschwarzt

E‘ Epillen (h3) Walniisse " (7) gewachst RO - Rindfleisch

E’: 8) ggn:r';"g)“g:ﬁ (h4) Kaschundisse (8) mit Phosphat _
(k) Sesam (hS) Pecanusse % (9) mit SUBungsmitteln >4 = Fisch
(1) Schwefeldioxid g peuttes i (19)ehininhattig 1O\
(m) Lupinen (h7) Pistazien o : (11) koffeinhal.tig ) \ = Vegetarisch Kinderkiiche Passiy ;Stl;-Blars‘ius-Stn 10d- 94136 Thymnau 4
(n) Weichtiere (h8) Macadamianiisse & (12) gentechnisch verandert wwwmb:]o :LO‘::; i:;:;‘:j:;‘r-‘; - " W DE-OKO-037
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Hauptsuppe [ Hauptspeise §  Nachspeise

. PR BT vt = T TEATE === 7 7 /%% Ay 5
§ Suppe mit Eierstich © 1 Gemisebillchen **“#%in Curry- Nutella-Pudding &"
. ' und Wirtebrot ** | RahmsoBe®' mit BIO-Langkornreis oder
3 Obst der Saison

",
~ Lo WA w S Ay S SR M RTINS i e 1.4 4

BIO-Naturjoghurt &
oder
Obst der Saison

¥ Pizza Ma rgarita®™®
& oder

atazad B Rasti-Pommes® mit rotem

‘ Apfelmusketchup mit BIO-Apfelmus

X 9\ N

Karottencremesuppe & mit
BlO-Karotten
und Vital-Semmel

SENDIRGE,
DIENSTAG B (Emit BIO-Karotten

it

Gemiisecremesuppe #' Gemiisecremesuppe &' Fleischpflanzerl ** mit Kartoffelpii ® Vanillemoussee *"%%&"
mit BIO-Gemiise mit BIO-Gemiise und wahlweise Ketchup9 ¥ [ mitBIO-Milch
und Konig-Ludwig-Brot oder d  oder

al,a2,a3,g alcgk . .'.

Gemisehackballchen mi
Kartoffelpiiree ® N

v y s e

Obst der Saison

\

Erbsencremesuppe ® Erbsencremesuppe & mit Schinkennudeln *#2*“& mit BIO- v | Selbst gebackener 5 Paprikasticks mit BIO-
mit BIO-Erbsen BIO-Erbsen und Nudeln Schokokuchen *** 4  Krauter-Dip ©
Wiener Wiirstchen 2 oder N oder
Eiernudeln 8 mit BIO-Nudeln Obst der Saison

(Vor dem Servieren durchrihren)

Gurkensalat mit BIO-
Cocktaildressing #°

Erdbeer-Vanille-Traum
mit BIO-Erdbeeren &
oder

Obst der Saison

Bunter Gemiseeintopf "mit BIO-

¥ Gemise, wahlweise mit Vollkornbrot
al,a3

Buchstaben-Nudelsuppe **
| mit Finnenbrot *™2#324

sBuchstaben-Nudelsuppe
al

§17.10.2025
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“s Allergene 1: Allergene 2: » Zusatzstoffe: Beschreibung:
'8 (a)Gluten (a1) Weizen  (a2) Dinkel Y (1) mit Farbstoff
(b) Krebstiere (a3) Roggen (a4) Gerste % (2) mit Konservierungsstoffen ‘ = Geflugelfleisch
& (c) Eier (d) Fische (a5) Hafer 5 (3) mit Antioxidationsmitteln
i (e) Erdnisse (h1) Mandeln &} (4) mit Geschmacksverstarker A = schweinefleisch
@ ;ﬂja:ohnen (h2) Haselnusse = (5) geschwefelt (6) geschwarzt
E‘ (O Sheh e MY (h3) Walnisse " (7) gewachst RO - Rindfleisch
o Ei)) il (j')“ger‘ff 5% () Kaschunisse (8) mit Phosphat
£ (k) Sesam %" (h5) Pecanusse (9) mit StiRungsmitteln >« = Fisch
(I) Schwefeldioxid L (n6) Paranisse & (10) chininhaltig L\t
(m) Lupinen e (h7) Pistazien = (11) koffeinhaltig \ = Vegetarisch Kinderkiiche Passau - St.-Blasius-Str. 10 - 94136 Thyrnau : 4
ot < - iani S i 5 www.kinderkueche-passau.de - 2 2
(n) Weichtiere =, (h8) Macadamianiisse & (12) gentechnisch verandert IS il S " e DE-OKO-037
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Hauptsuppe [ Hauptspeise §  Nachspeise Salat / Sticks
: : ATETEETGTY TSRS Pk Y TR YN, :
S Tomatencremesuppe & § Tomatencremesuppe & . Gemiise-Rosti ¥ mit Kartoffel- Hausgemachter BIO-
mit BIO-Tomaten ! mit BIO-Tomaten | Gurkensalat Erdbeerjoghurt ®
mit Reis und Semmel ** Wahlweise mit Ketchup oder oder
‘ S Preiselbeeren S Obst der Saison

I,
-~ Lo MRV w S Ay S SR WAL, S e o 4 4

DIENSTAG SMMaultaschensuppe &' Maultaschensuppe **“#! i Pulled Pork Burg«ler * oder Pulled BIO-Naturjoghurt mit
- ¥ mit Wiener Wiirstchen ® Chicken Burger °" mit Coleslaw®, BIO-Honig ®
: 21.10.2025 gee ‘ Wedges und BBQ SoRe" oder
) ! oder Obst der Saison
g ¥ M GrieRbrei **“®mit Erdbeersee N

Gebratene Hdahnchenbrust mit
BIO-Eierspatzle *° u. RahmsoRe &
oder

BIO-Eierspatzle > RahmsoRe

Blumenkohl-
Broccolicremesuppe ® mit
BIO-Blumenkohl und BIO-
Broccoli und Semmel **

Butterkeks-Pudding
nach DGE-Standard ®
oder

Obst der Saison

Karottensticks mit BIO-
Curry-Paprika-Dip ®

Blumenkohl-
Broccolicremesuppe ®
mit BIO-Blumenkohl
und BIO-Broccoli

S

S\

Backerbsensuppe % mit

BIO-Dinkel-Backerbsen

alefg

Backerbsensuppe Vegetarische Klopse ““"' mitBlO- [l Misliriegel Krautsalat mit BIO-
mit BIO-Dinkel- TomatensoRRe und BIO-Reis oder Essig-Ol-Dressing
Backerbsen und Obst der Saison S

Bauernbrot 2 S

FuRballnudeln > mit BIO-
¥ GemisesoRe &

'Selleriecremesuppe ® B Selleriecremesuppe ®

:mit BIO-Sellerie B mit BIO-Sellerie

' ! und Dinkel-Roggen-
Vollkornbrot 2%

Selbst gebackener
Kirschkuchen mit BIO-
Kirschen 2%
oder

Obst der Saison

Eisbergsalat mit
Balsamico-Dressing'

4.10.2025

NN
By ¥

- A3 . 7
L~ Lty e~ T 'TW s
ATl e R i e TN
- AT T A AR R

R0 | ST

D

b Allergene 1: ' Allergene 2: # Zusatzstoffe:

Beschreibung:
1.3 (a) Gluten 8 (a1) Weizen (a2) Dinkel Y (1) mit Farbstoff 2
p.  (b) Krebstiere B (a3) Roggen (a4) Gerste % (2) mit Konservierungsstoffen ‘ = Geflugelfleisch
i (c)Eler(d)Fische (a5) Hafer = (3) mit Antioxidationsmitteln
i (e) Erdnisse (h1) Mandeln &} (4) mit Geschmacksverstarker A = schweinefleisch
? (f) Sojabohnen (h2) Haselnusse = (5) geschwefelt (6) geschwarzt
E Eg; “sﬂélr?;enfrucme ®gc (h3)Walnusse " (7) gewachst RO - Rindfleisch
’»‘?; i ellene )l ont P (h4) Kaschunusse (8) mit Phosphat
(k) Sesam & (h5) Pecanisse % (9) mit SuBungsmitteln >4 = Fisch
() Schwefeldioxid e, (6) Paranisse | el A\
(m) Lupinen o3 (h7) Pistazien o B (1) koffeinhal.tig ) \ = Vegetarisch Kinderkiiche Passiyastl;-Blars‘ius-Stn 10d- 94136 Thyrnau y
(n) Weichtiere o=, (h8) Macadamianisse & (12) gentechnisch veréndert wwwmbg‘o :Lol::ﬁ( i:dzf;‘lfj:;‘h; ol " W DE-OKO-037



Vorsunoz | Hauptsuppe [ rlaupisnaise 1  Nachspeise

KW44
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MONTAG GrieRBnockerlsuppe **“8 i GrieRnockerlsuppe **“8 |1 Herbstliches Kiirbis-Kartoffelgulasch Schokopudding ® Karottensalat mit
mit Vital-Semmel °***** L. mit BIO-Kiirbis und BIO-Langkornreisf  oder BIO-Joghurt-Krauter-
§  Obst der Saison Dressing®
27.10.2025 & 4
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Kurbiscremesuppe & Kirbiscremesuppe ®mit & BIO Nudeln ** oder BIO Hausgemachter BIO- Gurkensticks mit BIO-

8 mit BIO-Kiirbis BIO-Kiirbis mit Dinkel- % VoIIkc;rgnr;udeIn mit Carbonara Bananenquark & Curry-Paprika-Dip ®

Roggen-Vollkornbrot 22> | SoRe ™" (neues Rezept) oder

\ oder
. BIO Eiernudeln mit Gemise
N ) N

Obst der Saison

ST

alce

- )
a

Milchreis (kalt) &
oder
Obst der Saison

BIO-Kartoffel-Résti-Ecke 2! mit
RahmsoRe & wahlweise mit
BlO-Karottengemise

Nudelsuppe ** mit BIO-
Nudeln und Weizenbrot *'&

al .
§ MITTWOCH g [u0cuppe mieBlo-

Leberkése 2*% mit Kartoffelsalat o. ‘ Obst der Saison
als Leberkdssemmel u. Ketchup®
o. Senf!

oder

Gemusefrikadelle *-° mit
Kartoffelsalat u. Ketchup® 0. Senf /3

) s oy 455 Iz

Hochzeitssuppe mit
Bratkl6Bchen (Schwein),
Maultaschen,
GrieBkléBchen

und Eierstich at,c,g

Hochzeitssuppe mit
Bratkl6Bchen (Schwein),
Maultaschen,
GrieBkléBchen

und Eierstich at,c,g

und Wirtebrot a1,a3 -

-

1

Rohkostsalat mit BIO-
Tomaten-Joghurt-
Dressing®

Frischer Obstsalat in
BIO-Quark®

oder

Obst der Saison

d q
" mit Salzkartoffeln
al,cg,ij

>

Fischstabchen °
oder wahlweise Remoulade
oder BIO-Krauterquark  oder
Polenta-Tasche mit Spinat-Kase-

N £ Fillung ***m Kartoffeln
Allergene 2: » Zusatzstoffe:
(a1) Weizen  (a2) Dinkel :

(1) mit Farbstoff
(a3) Roggen (a4) Gerste 2) mit Konservierungsstoffen

Kartoffelcremesuppe & Kartoffelcremesuppe mit
Wiener Wiirstchen®*®

und Konig-Ludwig-Brot
al,a2,a3g

k

31.10.2025

R | ST,

Allergene 1:
(a) Gluten
(b) Krebstiere

‘ = Geflugelfleisch

(c) Eier (d) Fische (a5) Hafer 3) mit Antioxidationsmitteln

(e) Erdnusse (h1) Mandeln 4) mit Geschmacksverstarker ‘R = Schweinefleisch
(f) Sojabohnen (h2) Haselniisse 5) geschwefelt (6) geschwarzt

(g) Milch (h3) Walniisse ” = Rindfleisch

(h) Schalenfriichte
(i) Sellerie (j) Senf

(h4) Kaschunusse
(h5) Pecanisse

8) mit Phosphat

> = Fisch

9) mit StiBungsmitteln
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(7) gewachst
(
(
(
(
(

k) Sesam
EI)) Schwefeldioxid (h6) Paranusse 10) chininhaltig
(m) Lupinen (h7) Pistazien 11) koffeinhaltig \ = Vegetarisch Kinderkiiche Passau - St.-Blasius-Str. 10 - 94136 Thyrnau
et h8) Macadamiantisse i 3 www kinderkueche-passau.de -
A, (h)Weichtiere ( ) 12) genteCthCh verandert www.facebook.com/kinderkuechepassau
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